
オーナーパティシエが、これまでに積み上げてきた技術とか
き氷へのこだわりを詰め込んだ「L’atelier Cerisier（ラトリ
エ・スリジェ）」のアーティスティックなかき氷は、どれも感動
レベル。「和栗モンブランのかき氷」（季節限定）は、外は
アングレーズソースの柔らかな色合い。トップには和栗モン
ブランクリームと脇役にするにはもったいない完成度のク
ランブルやチュイル、マロングラッセなど。食べ進めば濃い
抹茶、さらに下にはカシスを潜ませ、すっきりした後味に。書
ききれないこだわりと数々のエレメントが、隅々までとことん

「フレンチデセール」を楽しませてくれる。

その他のかき氷メニュー

プリンアラモードのかき氷

その他、季節のかき氷

上記含め、メニューは季節ごとに変動

L’atel ier Cerisier
奈良市街地 エリア

1,600 円

NO.21
店舗
スタンプ

和栗モンブランのかき氷
〜抹茶とカシスのマリアージュ〜 1,700円

●奈良市西御門町11-5 タウンコート西御門　●近鉄   
奈良駅5番出口から徒歩1分　●TEL：0742-42-8027
●11:00～19:00　●定休日：水・木 　●駐車場：なし　
●9～12席　●各種クレジットカード、キャッシュレス決済
に対応　※営業日は Instagramで確認を

提供期間 予 約通年 不可

提供時間 11:00～19:00

Instagram

Map
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