
明治23年の創業以来、奈良で和菓子の伝統と技術を受
け継ぐ萬勝堂。 休止していた人気の 「葛きり氷」 が今年
ついに復活！ 外側は、削った氷に白みつときな粉のみ。潔
いほどにシンプルなようで、削りの繊細さや白みつのすっき
りした甘さ、きな粉の香り高さに、和菓子店の静かな自信
を感じられる。中には吉野本葛を用いたつやつやの葛きり
が存在感たっぷり。のど越しと風味を楽しめる。あすかルビ
ーなどの奈良のいちごを使った「純生いちご」 や自慢のわ
らび餅を仕込んだ 「大和茶ミルク金時」 など、老舗和菓子
店ならではの技量と味のかき氷を堪能してほしい。

●奈良市東向中町24-1　●近鉄奈良駅から徒歩2分 
●TEL：0742-22-2502　●10:00～18:00
●定休日：なし　●駐車場：なし　●16席
●各種クレジットカード、キャッシュレス決済に対応

御菓子司 萬勝堂
NO.44

店舗
スタンプ

葛きり氷  1,200円

奈良市街地 エリア

その他のかき氷メニュー

純生いちご

大和茶ミルク金時 

900 円

900 円

提供期間 予 約4月下旬〜9月 不可

提供時間 10:00～17:00

Instagram

Map
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