
奈良に惚れこんだシェフが、奈良の食材や味を料理やかき
氷に映しだす古民家のイタリアンレストラン。定番メニューの

「お庭の梅ソーダ」は、お店の庭に実る梅を漬け込んだ爽
やかな自家製梅シロップ、宝石のようにキラキラ輝く梅ソーダ
ゼリー、赤が鮮やかな梅肉ソースにカリカリ梅と、いろんな味
や食感の梅が何層にも重なる夏にぴったりの一品。料理も
かき氷も、形にこだわらない。インスピレーションが降ってき
たときに感性と経験にゆだねて、出来上がるものがその日の
出会い。時に、驚くような食材がかき氷になって登場すること
も⁉どんなかき氷に出会えるかは、その日のお楽しみ。

提供期間 予 約通年 SNSを確認

その他のかき氷メニュー

梛の木
奈良市街地 エリアNO.45

店舗
スタンプ

お庭の梅ソーダ  900円

かき氷メニューは随時登場。
詳細はSNSを確認

● 奈良市高畑1028　●奈良交通バス「奈良ホテル前」から
徒歩1分　●TEL：0742-81-4445　●不定期
※かき氷提供日時はSNSでお知らせ　●定休日：不定休　
●駐車場：なし　●12席　※詳細はSNSで発信
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